Regionalis ,,Erdész-nap” a Hortobagyon

A Debreceni Helyi Csoport szervezésé-
ben kerllt sor az esG regiondlis ,Er-
dész-napra” a hortobagyi Vasartéren,
ahova Jasz-Nagykun-Szolnok, Hajda-
Bihar, Szabolcs-Szatmar-Bereg dllami és
maganerdSs erdészeit és csaladjaikat
varta bardti 6sszejovetelre Gencsi Zol-
tan régioképvisels. Beszélgetésiink so-
ran megemlitette, hogy a hagyomanyos
szakmai Osszejoveteleken, rendezvé-
nyeken nincs meg az a kozvetlen, bara-
ti légkor, ami kozelebb hozna az erdé-
szeket. Elképzelése az elsé regiondlis
LErdGsz-nap” szervezésével az volt,
hogy az allami és a maganerdSkben,
valamint a puspokladanyi ERTI-ben
dolgozo kollégik szakmai elGadasoktol
mentes rendezvényre csaladostol jojje-
nek el. Itt aztdn koccintgathatnak a fér-
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jek, receptet cserélhetnek az asszonyok
és kergethetik egymast a gyerekek —
mintegy szektorsemlegesen.

Nos, Gencsi Zoltin elképzelése
nagyszerden bevilt, mert a tdbb mint
szaz résztvevs egylitt rotyogtatta a kon-
dérokat, az erdészfeleségek kilonbozs
kézmivesfogasokra tanitottik a gyere-
keket. Ez utobbiak kozil a tirelmetle-
nebbeket igazi csikés lovagoltatta. A
szolnokiakat Horvdth Erné erdGpeda-
gogus népszerusitette Otletes jatékaival.
Ilyen volt a buttikbdl kivagott puzzle, a
kilonbozé méretl gurigakbdl épithetd
torony vagy a makkal teli [ada, melyben
kavicsegereket keresgélhettek a nebu-
16k. De nagy volt az érdeklédés a valo-
sagos zoldséges boltot felvonultatd hol-
gyek asztalanal, ahol répabol, uborka-
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bol, karalabébol, tokbdl farhattak-fa-
raghattdk alkotdsaikat a fantaziadas
,mivészek”, majd ezutin kiélhették
magukat a mézeskaldcs-diszitésben is.
Végul elégedetten lakmarozhattak a
frissiben kistlt kenyérlaingosbol.

Mikozben rotyogtak a kiilonféle vad-
bol készils kulinaris mivek, a helybéli
igazi pasztoroknal izelit6t kaphattunk,
hogyan kell helybéli recept szerint slam-
bucot — Nagy Imre (Smoki), — sziirkemar-
haporoltet (Kozma Janos) késziteni. Fi-
nom is volt mindkettS, épp Ggy, mint a
Biofaktura Kft. szabolcsi almabol késziilt,
kostold gyanant kindlt almaleve.

A j6 hangulatot fokozta a helybéli
asszonykorus, a Bakator népzenei
egylittes és a tinchdz mdsora. (JO volt
hallani, hogy a hangtechnikus elvisel-
het6 hangerén kezelte készilékeit.)

A rendezvényen megjelent 90 éves
T6th Béla bacsi 6rommel allapitotta
meg, hogy jo otlet volt az Osszejovetel
megszervezése, melybdl tobbek remé-
nye szerint hagyomany kerekedik.

Kép és szoveg: Papai Gabor

Hortobagyi slambucrecept

Végy mintegy 15 dkg szalonnyat. Ap-
ritsd fel koczkara. Tedd mindezt
bogracsba, melyet majd jol tudsz for-
gatni, és suisd ki a zsirjat. A zsiron pi-
rits oda kilonyi karikara vagott bur-
gonyat, red dnts annyi vizet, hogy el-
lepje. Ha forr, tartsd Ggy vagy fertaly
orat, majd torj red fajintos laskatész-
tat. Razogasd, forgasd Ossze, és ko-
zepes tlizon {6zd mindaddig, mig le-
vét veszti. Kozben kortyinkozhatsz
egy-egy meszely bort, de ne csak
igyal, hanem razogasd, forgasd a ké-
szil6 slambucodat, mert odaég. Ezt
ne vard meg, de pirosra stilhet az al-
ja, amit folyvast beléforgatsz a
massza kozepébe. Igy lesz igazan fi-
nom a slambuc. Légy tirelmes, és
nehogy els6zd ebadta. Ha mar jol ki-
g6z0lgott a leve, szolhatsz a vendé-
geknek, hogy asztalhoz. De azt is le-
het, hogy kortlulitek a bogracsot, s
agy szeditek falatonként. Pislants
olykor evGczimboriidra, mert kinek
gyorsan jar a kanala, eleszi elSled a
pasztorkiralyok mennyei eledelét.
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